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Сдружение „Алтернатива Попово - 21 
век” 
7800 Попово 
бул. "Ал.Стамболийски " 2 
тел.: (0608) 42726 
e-mail: info@alternativa-popovo.com 

 

 

 

ЦЕНТЪР ЗА ПРОФЕСИОНАЛНО ОБУЧЕНИЕ 

 

 

      УТВЪРДИЛ, 

      Директор на ЦПО: 

           /инж. М.Радева/ 

 
 

У Ч Е Б Е Н    П Л А Н 
 

ЗА ОБУЧЕНИЕ ПО РАМКОВА ПРОГРАМА  “Е” 

(съгласно чл. 10 от ЗППО) 

 
 

Професионално направление: Хотелиерство и ресторантьорство, Код 811 

Професия: Готвач, Код 811070  

Специалност: Производство на кулинарни изделия и напитки, Код 8110701  

Форма на обучение: дневна, вечерна,у задочна, индивидуална, самостоятелна 

Входящо образователно и квалификационно равнище: завършено основно 

образование 

Пълният  курс на обучение дава възможност за придобиване право за   явяване на 

изпити / теория и практика/ за втора степен на професионална квалификация. 

Съдържанието на документа удостоверяващ придобитата професионална 

квалификация, се определя с Наредба № 4 от 2003г. за документите за системата на 

народната просвета, утвърдена от министъра на образованието и науката. 

Срок на обучение:  12 дни 

Организационна форма: квалификационен курс 

Общ брой часове: 60 

Брой часове по теория: 30 

Брой часове по практика: 30 

Прием: лица навършили 16 години 

 

 

гр. Попово,   2022 година 



2 

 

 

 

I. Професионално-квалификационна характеристика  

на професията “Готвач”  

специалността “Производство на кулинарни изделия и 

напитки”: 
 

 

След завършване на обучението по професията обучаваният трябва да умее 

да: 

- прилага санитарно-хигиенните изисквания за работа в ресторантьорството; 

- прилага технологията за производство на кухненска продукция; 

- оперира с машини и съоръжения в ресторантьорството. 

 

След завършване на обучението по специалността обучаваният трябва да умее 

да произвежда кухненска продукция, като: 

- спазва изискванията за здравословни и безопасни условия на труд; 

- спазва санитарно-хигиенните норми; 

- следи за наличните хранителни продукти и осигурява ритмични заявки; 

- съхранява правилно продуктите; 

- приготвя ястия при точно спазване на рецепти; 

- участва при разработване на нови рецепти за кухненска продукция; 

- участва в разработване на нови менюта; 

- използва ефективно материално-техническата база. 

 

II. УЧЕБЕН ПЛАН  
 

 
№ 

 
Учебни предмети/ модули за професионална 

подготовка 

 
Всичко учебни 

 часове 

1 Хигиена на храненето 10 

2 Материалознание на хранителните продукти

  
10 

3 Технологично обзавеждане  10 

4 Технология на кулинарната продукция 10 

5 Учебна практика по технология на 

кулинарната продукция 
10 

6 Производствена практика по технология на 

кулинарната продукция 
10 

 Всичко: 60 
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 ІІІ. ЗАВЪРШВАНЕ И УДОСТОВЕРЯВАНЕ НА ПРОФЕСИОНАЛНОТО 

ОБУЧЕНИЕ 

 

1. Професионалното обучението по рамкова програма Е12 за актуализиране или 

разширяване на придобита професионална квалификация, завършва след 

полагане на изпит за актуализиране или разширяване на придобита 

професионална квалификация по професия  - по теория и практика на 

професията. 

2. За завършено професионално обучение за актуализиране или разширяване на 

придобита професионална квалификация по професия се издава Удостоверение 

за професионално обучение. 

3. Удостоверение за професионално обучение дава достъп до пазара на труда  и 

достъп до включване в рамкова програма Е за продължаващо професионално 

обучение с придобиване на следваща степен на професионална квалификация.  

 

 

 

 


